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Zarządzamy jakością 
wg ISO 9001:2015.

100% ORGANICZNA

Cook

100 g

KORZYSTAJMY Z MĄDROŚCI NATURY

Made in
Japan

 Zielona herbata 
w formie proszku

 Idealna 
do deserów

5 904624 316637 >

100% ORGANICZNA

Cook

Sposób przygotowania:

1. Tradycyjny:
Używając bambusowej łyżeczki, wsyp do 
filiżanki / czarki około 1,5 g proszku matchy. 
Następnie zalej go 100 ml gorącej wody o 
temperaturze nieprzekraczającej 80 °C. Po 
wlaniu energicznie wymieszaj napar 
bambusową miotełką, wykonując szybkie ruchy 
przypominające literę „M”, aż na powierzchni 
pojawi gęsta pianka. Jeśli wolisz łagodniejszy 
smak, możesz dodać odrobinę więcej wody.

Nowoczesny:
Wsyp do kubka lub szklanki łyżeczkę matchy 
(około 1,5 g), następnie dodaj 100 ml gorącej, 
ale nieprzekraczającej 80 °C wody i dokładnie 
wymieszaj. Możesz użyć spieniacza do mleka 
lub innego mieszadełka, aby uzyskać lepszą 
konsystencję. Po tym uzupełnij napój wodą, 
napojem roślinnym lub mlekiem – według 
własnych upodobań.

Szybki:
Wsyp porcję matchy (1,5 g) do shakera lub 
bidonu, zalej wodą lub mlekiem (100 ml). 
Zakręć naczynie i potrząśnij nim kilkukrotnie, aż 
proszek dokładnie się rozpuści. Przelej napój do 
naczynia.

2.

3.

Porcja dzienna to 1,5 g 
(1 łyżeczka)

Matcha Cook to wspaniała baza do 
tworzenia wyjątkowych deserów 
i wypieków. Ma intensywny, wyrazisty smak, 
który zachwyci wielu. Dzięki swojej głębokiej 
goryczce i bogatemu herbacianemu 
aromatowi dodaje potrawom niepowtarzal-
nego charakteru i głębi. Idealna do ciast, 
lodów, kremów i innych słodkich przysma-
ków. Zainspiruj się naturą i przygotuj 
wyjątkowe dania z Matchą Cook! 

Kraj pochodzenia: Japonia

Składniki: 100% ekologiczna zielona herbata 
matcha.

Najlepiej spożyć przed końcem: data 
i numer partii na dole opakowania.

    Warunki przechowywania: przechowywać 
w zacienionym, chłodnym miejscu, najlepiej 
w lodówce.

Rolnictwo 
Japonia


